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& amuases bouches prestiges

: N Foie gras et sa compotée de figues
o & 1B s | e
Coquille St Jacques H Nage de la mer
ou > ou

Cassolette de la mer \ & Coquille St Jacques
filet de poularde sauce fingevine Magret de canard sauce au poivre doux
Gratin provencal & Gratin des bois & tian de légumes
& : ou
Poélée d’ haricots verls carotles | | Cochon de lait sauce au poivre dowx
Gratin des bois el poélée d’ haricols verls caroties
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120 picce . A Carpaccio de St Jacques

: > — Sk 7,50€ le kg
Coccinelle au saumon

’ . : Saumon fumé
Canapé au boudin blanc » 3,85€ les 50gr
flspic a la St Jacques

- Toie gras
Cuillére de la mer

& sa compotée aux figues

gty
Bavarois langoustine sur brunoise iy 5 5,85€ les 50gr

Galentine précieuse
27,80€ le kg

Navarin de la mer & ses pelits légumes :
13,60€ la part - N Chapon fermier (10 pers) 15,90€ kg
Filet de poularde sauce fingevine, N Poularde fermiére (6 pers) 16,15€ kg
gralin provengal & poélée d haricots verls caroles PP Dinde fermiére (10-12 pers) 18,30€ kg
10.80€ ta part Chapon pintade fermiére (67 pers) 19,95€/kg

Magret de canard sauce au poivre dou, Sl Canete fermiére 12,85€/kg
gratin des bois & tian de légumes SRl .
11,90€ lapart i Caille 15,50€/kg

Cochon de Lait sauce au poivre dow, Farce a volaille 17,80€/kg

gralin des bois & poélée d’ haricots verls caroties : : : , :
11,90€ ta part e a Nous pouvons vous cuire et découper vos volailles,

avec votre sauce aux choix.
Supplément de 25,00€ par volaille.

Roti de boeuf 24,90€ kg
Tournedos filel 36,90€ kg
Fondue de boeuf 25,90€/kg
Tondue de boeuf (onglet) 25,90€/kg
Réti de veau 25,80€ kg
Réti de veau Orloff 27,50€ kg

Gigot d agneau (avec 03) 23,90€/kg




